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JOURNEE D’'INFORMATION VITICOLE
MARDI 24 JANVIER

08h00 OQuverture des portes
08h45 Salutations & bienvenue

VITICULTURE 2022

08h55 Sécheresse et comportement de la vigne, méthodes d’évaluation
de la contrainte hydrique

09h15 Premiéres observations du comportement physiologique (alimentation
en eau et en azote) et agronomique de la vigne dans le cadre de réseaux
terroirs et pratiques d'entretien du sol

09h35 Gestion de l'alimentation azotée de la vigne dans le cadre
de conditions contraignantes

09h55 Interaction terroirs et marqueurs physiologiques de la vigne sur I'incidence
de la maladie de I'Esca chez le Gamaret

10h15 Place aux questions & pause
PROTECTION DE LA VIGNE

10h45 Actualités phytosanitaires

11h05 Le point sur les traitements alternatifs contre les principales maladies
fongiques de la vigne

11h25 Situation actuelle de la Flavescence dorée dans le canton de Vaud

11h45 Discussion & cloture de la matinée

Repas sur inscription

NOUVEAU
Session d’ateliers sur inscription I'aprés-midi: présentation du mo-

dele Black Rot, quizz de reconnaissance des maladies et ravageurs
viticoles, présentation de cépages résistants avec dégustation.




JOURNEE D’'INFORMATION CENOLOGIQUE
MERCREDI 25 JANVIER

08h00 OQuverture des portes
08h45 Salutations & bienvenue

PROCESSUS D’OPTIMISATION

08h55 Estimation du rendement a l'aide de capteurs et de modélisations
09h15 Le chai connecté, une voie d’optimisation des opérations de cave
09h35 Comment mieux maitriser le process d’homogénéisation en cenologie

09h55 Place aux questions & pause
OPTIMISATION DE CAVE

10h20 Energie et durabilité en vitiviniculture, parlons kWh et €q.CO,
10h40 Voies d'amélioration de la gestion de I'eau en cave
11h10 Comment optimiser la commercialisation du vin suisse ?

11h30 Place aux questions
TRAVAUX DE BACHELOR

11h40 Présentations de travaux de Bachelor
avec des thématiques en lien avec I'cenologie

12h00 Discussion & cl6ture de la matinée

Repas sur inscription

NOUVEAU
Session d’ateliers sur inscription I'aprés-midi : rencontre sensorielle avec les vins

Nature suisses, capsule a vis ou bouchon liége pour du Chasselas du point de vue
des consommateurs, dégustation des essais de la cave expérimentale.




Entrée libre

Inscriptions obligatoires
aux repas & sessions d’ateliers
sur vitiplus.ch/innovino

Plus d’informations
auprés de Proconseil au 021 614 24 30
ou a proconseil@prometerre.ch
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https://vitiplus.ch/innovino/
https://www.prometerre.ch/prestations/groupes-d-etudes/innovino-les-journees-d-information-viticole-oenologique

