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VITICULTURE / OENOLOGIE 

BULLETIN D'INFORMATION N° 24 du 9 novembre 2023 

Bonnes pratiques de taille 

La période de la taille approche, ce travail n’est pas sans 
conséquences pour la vie des ceps. Depuis quelques 
années maintenant, Proconseil mène des 
expérimentations et observations sur la thématique des 
conséquences liées aux plaies de taille. La taille des 
coursons devrait être réfléchie en fonction des cépages. 
Une fiche thématique vous est proposée en pièce jointe 
de ce bulletin. Elle est également disponible en ligne sur 
VITIplus.ch, rubrique Infos vitivinicoles puis Fiches 
thématiques. 

 

Figure 1: taille rase et mutilante à éviter, particulièrement 
lorsque l’on coupe du bois de plus de 1 an. Source: Proconseil 

Un cours de base est également proposé, comme 
chaque année, le 7 décembre (cf Agenda des formations 
ci-dessous).  

Esca 

Depuis plusieurs années, Proconseil mène des essais 
de pratiques de lutte contre l’esca. Sur une parcelle de 
Gamaret plantée en 2005, 3 modalités ont été mises en 
place : témoin, curetage préventif et recepage préventif 

effectués en 2018 soit après 13 années. Les suivis ont 
montré une influence notable de ces pratiques, encore 
confirmée en 2023, comme l’illustre le tableau ci-
dessous. La modalité « recépé » présente légèrement 
moins de symptômes d’esca partiel. 

 

Outre les bonnes pratiques de taille, il semble 
intéressant de mettre en œuvre certaines pratiques 
complémentaires pour prolonger la durée de vie de 
parcelles particulièrement sensibles. 

Taille et black rot 

Contrairement aux autres maladies cryptogamiques, les 
épidémies de black rot sont très liées à la présence 
d’inoculum. Dans les parcelles particulièrement atteintes 
cette année, et spécialement en protection sans produits 
de synthèse, une mesure prophylactique consiste à 
exporter les rafles (en cas de vendange mécanique) et 
les bois de taille de la parcelle infectée (export pour 
compostage industrie ou incinération). Dans ce dernier 
cas, remplir la demande mentionnée au chapitre suivant. 

Bonnes pratiques de taille : raisonnez la taille selon les cépages. Evitez les coupes rases dans tous les cas. 

Retours essais lutte Esca : le recépage et le curetage préventifs montrent leur efficacité sur une parcelle de 
Gamaret de 18 ans. 

Mesure prophylactique black rot : éliminez lors de la taille les organes contaminés (rameaux, rafles momifiées 
si présentes), surtout en protection sans intrants de synthèse. 

Arrachage : élimination des ceps et autorisation de feu en plein air. 

Enquête FiBL pratiques BIO : participez à l’enquête sur votre protection et gestion du sol BIO. 

Formations Proconseil : le catalogue des formations 2023-2024 est sorti, voilà un aperçu du programme. 

Evénements du vignoble : autres formations et événements viticoles et œnologiques à venir. 

http://www.prometerre.ch/
https://vitiplus.ch/fiches-techniques/
https://vitiplus.ch/fiches-techniques/
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Arrachage  

Concernant les souches arrachées, elles doivent être 
brulées ou au minimum mises à l’abri des intempéries, 
afin de réduire le risque de dissémination des maladies 
du bois type eutypiose, selon l’arrêté 916.135.1. 

Attention, pour toute incinération, une autorisation 
limitée dans le temps doit être préalablement requise 
(selon la Directive pour l’incinération de déchets en plein 
air du 21/08/13). Ces autorisations de feu sont délivrées 
en 3 jours ouvrés. La demande se fait sur le site du 
canton, rubrique Environnement / Air puis « Demander 
une autorisation de feu en plein air de déchets 
végétaux ».  

Enquête FiBL pratiques BIO 

Le FIBL propose, à tous les vignerons romands BIO ou 
qui ont exploité certaines de leurs parcelles selon le 
cahier des charges BIO, de remplir une enquête rapide 
pour faire le point sur la saison viticole 2023 (protection 
et entretien du sol). L'enquête prend environ 5 minutes. 

Si vous souhaitez y participer, voici le lien : 
https://forms.gle/6SWJNmzgjiJiH3oL6  

 

 

Formations Proconseil 

L’offre de formation 2023-2024 de Proconseil est en ligne sur le site de Prométerre, 
rubrique Agenda puis Formations.  

Voici la liste et les liens pour les cours viticoles et œnologiques, ainsi que ceux concernant 
les ventes et la communication. D’autres cours sur des thématiques telles que gestion, 
comptabilité, soutien, … sont disponibles également en ligne. 

NB : les formations comptabilisées dans les 5 jours obligatoires lors d’une 
inscription à Bio Suisse sont recensées ici :     

www.prometerre.ch/prestations/formation-continue-et-evenements/agriculture-biologique  

 

Formations techniques viti-oeno : 

Installer l’irrigation goutte à goutte dans mes vignes   15 novembre, Bonvillars 

Utilisation du bois raméal fragmenté (BRF) en viticulture   23 novembre, Chexbres 

Places phytos en viticulture – que faire ?     5 décembre, région de Morges 

Initiation à la taille de la vigne      7 décembre, Marcelin 

Utilisation et économie d’eau à la cave     14 décembre, visioconférence 

Protection de la vigne en viticulture biologique    20 février, région La Côte 

Vin sans alcool / low alcool       22 février, Marcelin 

Cours de base pour la reconversion bio viticole     5 mars, région Chablais 

Gestion de l’azote en viticulture biologique     20 mars, Pully (Agroscope) 

Journée technique sur les sols en viticulture biologique (sans inscription) 17 avril, région de Morges 

Ma cave passe en bio, qu’est-ce qui change ?    25 avril, Chexbres 

Préparer ses eaux de vie        2 mai, Changins 

 

Vente et communication : 

Améliorer mon site internet basé sur WordPress    22 février, Lausanne 

Agri-oenotourisme : opportunités et contraintes en zone agricole  27 février, Epesses 

Réseaux sociaux : cours pour débutants     5 mars, région Echallens 

Facebook, Insta : bonnes pratiques et nouveautés    12 mars, région Echallens 

BIO 

https://www.lexfind.ch/tolv/128869/fr
https://www.vd.ch/prestation/demander-une-autorisation-de-feu-en-plein-air-de-dechets-vegetaux
https://www.vd.ch/prestation/demander-une-autorisation-de-feu-en-plein-air-de-dechets-vegetaux
https://www.vd.ch/prestation/demander-une-autorisation-de-feu-en-plein-air-de-dechets-vegetaux
https://forms.gle/6SWJNmzgjiJiH3oL6
https://www.prometerre.ch/formations
http://www.prometerre.ch/prestations/formation-continue-et-evenements/agriculture-biologique
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Installer_lirrigation_goutte_goutte_dans_mes_vignes3338023213
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Utilisation_du_bois_ramal_fragment_BRF_en_viticulture1330205291
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Places_phyto_en_viticulture_-_que_faire_464813999
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Initiation_la_taille_de_la_vigne3118530704
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Utilisation_et_conomie_deau_la_cave4035249607
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Protection_de_la_vigne_en_viticulture_biologique586835878
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Oeno_vins_sans_alcoollow_alcool2292658839
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Introduction_la_viticulture_biologique_Jour_2_obligatoire_reconversion_Bio_Suisse1170790176
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Gestion_de_lazote_en_viticulture_bases_rsultats_dexprimentations_et_spcificits_de_la_production_biologique3399420472
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Ma_cave_passe_en_bio_quest_ce_qui_change_221329987
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Prparer_ses_eaux_de_vie_de_la_rcolte_des_fruits_au_vieillissement4189918834
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Amliorer_mon_site_internet_bas_sur_WordPress629681712
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Agri-oenotourisme_opportunits_et_contraintes_en_zone_agricole1645352049
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Rseaux_sociaux_cours_pour_dbutants925252251
https://prometerre.powerappsportals.com/event?id=Facebook_Insta_bonnes_pratiques_et_nouveauts1363986104
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Autres événements du vignoble 

- Une formation « Cépages robustes, vins du futur ? » organisée par Agridea aura lieu le 22 novembre à Cully. 
Caractéristiques vitivinicoles, réduction des produits phytosanitaires, réglementation, soutien financier et 
commercialisation sont au programme de la journée. Plus d’informations sur le site Agridea, Rubrique «  cours 
par date » ou directement via ce lien.  

- La version automnale du salon Divinum se tiendra à Aigle du 8 au 11 novembre, à la Halle des Glariers. Plus 

d’information et billeterie ici : https://aigle.salon-divinum.ch/  

- Le SITEVI, salon international des filières viticole, vinicole, arboricole et oléicole aura lieu du 28 au 30 novembre 
à Montpellier. Près de 1'000 exposants participent et de nombreuses conférences techniques sont au 
programme. Toutes les infos sur le site web : www.sitevi.com  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Auteurs : 
Axel Jaquerod, Estelle Pouvreau et David Rojard               Questions en lien avec la viticulture : viticulture@prometerre.ch 
Philippe Meyer, œnologue cantonal   Questions en lien avec l’œnologie : philippe.meyer@vd.ch 

Remarque : L'utilisation de produits ou de procédés mentionnés dans ce bulletin n'engage d'aucune manière la responsabilité des auteurs. Pour tous les produits utilisés, 

respectez scrupuleusement les indications du fabricant qui figurent sur l'étiquette. 

https://agridea.abacuscity.ch/fr/A~4475/1~10~Shop3/Cours-par-date/C%C3%A9pages-robustes-vins-du-futur-
https://aigle.salon-divinum.ch/
http://www.sitevi.com/

